                         RICETTE
TORTA DI ALBICOCCHE SCIROPPATE

Ingredienti:

1 bicchiere di latte

1 bicchiere di olio

8 cucchiai di farina gialla 

4 cucchiai di zucchero

una bustina di vanillina 

2 uova

Una scatola di albicocche sciroppate da ½ kg

Mettere in una terrina la farina gialla, lo zucchero, la vanillina e mescolate bene. 
Unite poi le uova, il latte, l’olio e ½  bicchiere d’acqua. Impastate bene tutto
 con un cucchiaio di legno. Ungete, infornate la teglia e 
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ponetevi l’impasto: sopra questo mettete uno strato di 
albicocche e ponete in forno a fuoco moderato per
 50 minuti circa.
PLUM CAKE ALLO YOGURT
Ingredienti:

180 g di zucchero a velo 

2 uova

100 g di yogurt

18 g di farina

50 g di olio

½  bustina di lievito

½  buccia di limone grattugiato

Mettere nell’ordine dato gli ingredienti nel frullatore e lavorateli. 
Versate il composto nello stampo rettangolare fasciato con carta 
da forno unta. Infornate a 180°C. 
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